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Cimlap > Ambrogi AMALFI fatlizelés( pizzakemence

FatlizelésU vagy gaziizemU pizzakemence napolyi pizza készitéséhez

Az AMBROGI gyart6 1939 dta késziti és forgalmazza napolyi pizza stitéséhez alkalmas
pizzakemencéit vilagszerte.

Az Amalfi Transportabile fatizelési pizzakemence teljes mértékben befejezett és

szigetelt.

Inox polccal rendelkezik, kemence ajtéval zarhaté. Kiilsé struktura inox acél, a front panel
inox vagy réz boritasu. Sit6felllet magas ellenallasu téglabdl. Tovabbi befejezési munkalatot
nem igényel.

A réz front panel kidolgozdsa szamos kildnféle stilus szerint kérhetd. A front panel valaszthaté mozaik
boritassal is (szdmos kiilénbézé szinben).

Tovabbi funkcidk, elonyok kozé tartozik a specialis fa tarolasara kialakitott also rész, melynek
kdszonhetéen nincs szlikség kilon fa tarold rekeszre.

A hengeres alakzat a készlléknek kilonleges eleganciat kdlcson6z és ennek készonhetben a
kemence nyilasa is a munkafeliiletekhez képes idedlis poziciéba is allithatd. igy tehat a kemence a
kivant pozicioba forgathaté még akar egy sarokban is; illeszkedve a kérnyezetébe, megfelelve a chef
altal legelénydsebb elhelyezésnek és maximalizalva a hely kihasznaltsagot.

A kemence a gyarto telephelyén, képzett szakemberek altal kerll 6sszedllitasra, palettdzasra és
leszallitast kovetéen azonnal hasznalatba vehet6 az installacié helyén.

Raklapemel6 kocsival és emel6 targoncdaval is mozgathaté. Végsd pozicionalasat kovetden az
egyetlen feladat a kémény bekotése. A kemencék elhelyezéséhez a bejarati ajtonyilas méretének
legaldbb akkordnak kell lennie, mint az adott kemence kiils6 mérete.

Kilsé metal struktura. A sité kamra kilonlegesen magas hé tlr6 képességl anyagbol készdl. A suto
kamra a kilsé fém struktdraval egybe van épitve.

A kamra hémérséklet elérheti az 500 C° értéket. A sitd feliilet 1200° C-on ker(il kiégetésre. A
gyartd garanciat ad arra, hogy nincsenek jelen toxikus anyagok a kemence 0sszetételében .

A pizzakemence igény szerint gaz faklyaval is felszerelhetd, igy gazzal is
uzemeltetheto.

Sitési kapacitas:
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Elérheto méretek: 1100 mm - 1840 mm (belso atméro).

A @ 30/32 pizza méretet alapul véve, a fa tiizelésl pizza kemencében egyszerre elkészithetd pizzak
szama pl:

Egy @ 1100 mm belsé méret kemencében egyszerre 4-5 pizza siithetd.

Egy @ 1300 mm belsé méret kemencében egyszerre 6-7 pizza siithetd.

Egy @ 1450 mm bels6 méretl kemencében egyszerre 8-10 pizza sithetod.

Egy @ 1540 mm belsé méretl kemencében egyszerre 10-12 pizza sutheté.

Egy @ 1670 mm belsé méretl kemencében egyszerre 12-14 pizza suthetd.

Egy @ 1840 mm belsé méreti kemencében egyszerre tdbb, mint 15 pizza sithetd

Kérje ajanlatunkat!
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Technikai adatok:
PIZZAKEMENCE MERETEK:

Flstcsd atmérdje: 200 mm.

Kual. atm./mm Bel. &tm./mm Magassag/mm Polc mag./mm Suly/kg
1380 1100 2020 1190 1100
1600 1300 2020 1190 1400
1760 1450 2020 1190 1700
1900 1540 2020 1190 1900
2040 1670 2020 1190 2300
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Kiil. atm./mm

Bel. atm./mm

Magassag/mm

Polc mag./mm

Suly/kg

2160

1840

2020

1190

2600

Kivitel

Elhelyezés Szabadonallo

Hivatkozasok
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Inox struktura tobbféle valaszthatd fronttal




