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Cimlap > Italgi MULTIPLA kombinalt tésztagép

Extruder alapu kombindlt tésztagép. Extrudalas:18 kg/h. Tészta gyartas:10 kg/h. Ravioli gyartds:25
ka/h.

ITALGI MULTIPLA - Extruder alapu kombinalt tésztagép:

Extruder - kapacitas: 18kg/h.

Extrudalt tészta gyartdsi kapacitas: 10 kg/h.

Ravioli gyartasi kapacitas: 25 kg/h.

Gnocchi gyartasi kapacitas: 20 kg/h. (Opcionalis kiegészitovel!)
Ust kapacitas: 4 kg.

Alapfelszereltség: elektronikus tésztavagoé

Elektromos betép: 400V - 50Hz - 3ph / 220V - 60Hz - 3ph

Méretek: 47 x 80 x 45h cm. Suly: 65kg

Elektromos teljesitmény: 0,75kw

A MULTIPLA kombinalt tésztagép éttermek, étkezdék, sitodék, pékségek és egyéb tésztakkal
kapcsolatos vallalkozasok szamara, akik olyan gépet keresnek, amely tobbféle tészta elkészitésére
alkalmas, csokkentett méretekkel és kis befektetéssel.

Extruder funkcio:

Sokféle formaju és méretd friss tészta készithet6 vele, mint pl. spagetti, bucatini, fusilli, maccheroni,
tagliatelle. (Rovid és hosszu tésztak.)

Specialis szerszammal lasagne tésztalapokat is lehet késziteni.

Ravioli funkcid:
Kilonféle formaja ravioli (a cserélheté formaknak koszénhetéen) és lehetéség van a ravioli modulhoz
vald laphengerek el6készitésére az automatikus tészta csévélo hengerrel (opcionalis!).

Gnocchi funkcié (opcionalis!):
Gnocchi és chicche opcionalis tartozékkal, amely nagyon gyorsan és egyszer(en csatlakoztathaté a
ravioli modulhoz.
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A gép hasznalata és szervizelése nagyon egyszerd, koszonhetéen az egyszerld és megbizhato
mechanikdnak és a kompakt elektronikus panelnek.

Annak érdekében, hogy a gépet a legjobb higiéniai koriimények kodzott tartsuk és élettartamat
megnoveljik, a dagasztétartaly, a csigakerék, a keverdkar és a haz AlSI 304 rozsdamentes acélbdl
készdl.

Nincsenek szennycsapdak, ahol az ételmaradékok megbujhatnak; ez a tisztitast is nagyon gyorssa
teszi.

A hasznald biztonsdga érdekében a gép minden potencialisan veszélyes alkatrésze megfelel
biztonsagi védelemmel rendelkezik.

A tésztaextruder 220 V-os egyfazisu vagy 240 V-os egyfazisu kivitelben is valaszthato.

Az alapfelszereltség része:
-a rovid tésztakhoz (példaul fusilli, gnocchetti, maccheroni) alkalmas elektronikus vagé.

-a kiilén csatlakoztathatd ravioldkészitéshez sziikséges nyUjtott tésztalapot el84llitd matrica. (Atméré:
75 mm, tésztalap szélesség: 100 mm).
-1 dbravioli forma.

Opcionalis:

Gnocchi és chicche modul, automatiks tésztalap csévéld. lgény szerint rozsdamentes acél kocsi is
rendelhetd a berendezéshez.

Az innovativ tervezési megoldasok és gondosan megalkotott konstrukcié biztositjia a maximalis
kénnyl hasznalatot, tisztitast, biztonsdgot és hosszu élettartamot, kévetve az Italgi tésztakészitd
gépek hagyomanyait.

A PASTA IDEA termékcsaladhoz tartozo tésztaf6zd allomasainkkal egyltt a Multipla kivald megoldas
tésztaalapu készételek gyors, gazdasagos és rendkiviil kis helyen térténd elkészitésére.
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Technikai adatok:

Extruder - kapacitas: 18kg/h.

Extrudalt tészta gyartdsi kapacitas: 10 kg/h.

Ravioli gyartasi kapacitas: 25 kg/h.

Gnocchi gyartasi kapacitds: 20 kg/h. (Opcionalis kiegészitével!)
Ust kapacitas: 4 kg.

Alapfelszereltség: elektronikus tésztavago
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Elektromos betap: 400V - 50Hz - 3ph / 220V - 60Hz - 3ph
Méretek: 47 x 80 x 45h cm. Suly: 65kg

Elektromos teljesitmény: 0,75kw

Motor teljesitmény: 1,00 kw

Max elektromos fogyasztas: 1,2 kw

Méret 78 x 80 x 80 cm

Suly 102 kg

Teljesitmény Extrudalt tészta 10 kg/h, Ravioli 25 kg/h, Gnocchi 20 kg/h (opcionalis)
Kivitel Inox

Elhelyezés Pultra helyezhetd

Vezérlés Nyomdgombos

Szin Inox
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