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Cimlap > Italgi COMBIMAX kombinalt tésztagép

Extruder alapu kombinalt tésztagép. Extrudalds:50-55 kg/h. Ravioli gyartas:50 kg/h.

ITALGI COMBIMAX - Extruder alapu kombinalt tésztagép:

Extruder - kapacitas: 50-55 kg/h.

Ravioli gyartasi kapacitas: 50 kg/h.

Ust kapacitds: 10 kg.

Matrica 4tméré: 109 mm.

Tésztalap (raviolihoz) szélessége: 2x 120 mm.
Alapfelszereltség: elektronikus tésztavago
Méretek: 85 x 115 x 190h cm. Suly: 200 kg

Elektromos teljesitmény: 2,8 kw

A COMBIMAX kombindlt tésztagép éttermek, étkezdék, sitodék, pékségek és egyéb tésztakkal
kapcsolatos vallalkozasok szamara, akik olyan gépet keresnek, amely tébbféle tészta elkészitésére
alkalmas, nagy kapacitassal, kompakt méretben.

Extruder funkcio:

Sokféle formaju és méretl friss tészta készithetd vele, mint pl. spagetti, bucatini, fusilli, maccheroni,
tagliatelle. (Rovid és hosszu tésztak.)

Specialis szerszammal lasagne tésztalapokat is lehet késziteni.

Ravioli funkcio (dipla lapos):

Kilonféle formaju ravioli (a cserélhet6é formaknak kdszénhetden) és lehetéség van a ravioli modulhoz
valé laphengerek el6készitésére az automatikus tészta csévélé hengerrel (opcionalis!).

A ravioli mar a gép altal szétvalasztva jon ki.

A gép hasznalata és szervizelése nagyon egyszer(, kdszonhetéen az egyszerl és megbizhato
mechanikanak és a kompakt elektronikus panelnek.

Annak érdekében, hogy a gépet a legjobb higiéniai kérilmények kozott tartsuk és élettartamat
megndveljik, a dagasztétartaly, a csigakerék, a keverdkar és a haz AlSI 304 rozsdamentes acélbdl
készl.

Nincsenek szennycsapdak, ahol az ételmaradékok megbujhatnak; ez a tisztitast is nagyon gyorssa
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teszi.
A hasznald biztonsaga érdekében a gép minden potencialisan veszélyes alkatrésze megfelel
biztonsagi védelemmel rendelkezik.

A berendezés inox guruld allvanyra van szerelve, ezért amikor hasznalaton kivul van, konnyen
eltolhatd a tarolasi helyére..

Az alapfelszereltség része:

-a rovid tésztakhoz (példaul fusilli, gnocchetti, maccheroni) alkalmas elektronikus vago.

-a kiilén csatlakoztathaté ravioldkészitéshez sziikséges nyljtott tésztalapot el84llitd matrica. (Atméré:
109 mm, tésztalap szélesség: 120 mm).

-1 db ravioli forma. Ravioli készités kozben is lehetéség van a toltelék mennyiség allitasara.

-gurulé allvany el6szarité ventillatorral.

Opcionalis:
Automatiks tésztalap csévéld. Hités.

Az innovativ tervezési megoldasok és gondosan megalkotott konstrukcié biztositjia a maximalis
kénnyl hasznalatot, tisztitast, biztonsagot és hosszu élettartamot, kévetve az Italgi tésztakészitd
gépek hagyomanyait.

A PASTA IDEA termékcsalddhoz tartozé tésztaf6zé dllomdasainkkal egylitt a Combimax kivalé
megoldds tésztaalapu készételek gyors, gazdasagos és rendkiviil kis helyen térténd elkészitésére.
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Technikai adatok:

ITALGI COMBIMAX - Extruder alapu kombinadlt tésztagép:

Extruder - kapacitas: 50-55 kg/h.
Ravioli gyartasi kapacitas: 50 kg/h.

Ust kapacitas: 10 kg.
Matrica atméré: 109 mm.
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Tésztalap (raviolihoz) szélessége: 2x 120 mm.

Alapfelszereltség: elektronikus tésztavago

Méretek: 85 x 115 x 190h cm. Sudly: 200 kg

Elektromos teljesitmény: 2,8 kw

Méret 85 x 115 x 190 cm

Suly 200 kg

Teljesitmény Extrudalt tészta 50-55 kg/h, Ravioli 50 kg/h,
Kivitel Inox

Elhelyezés  Guruld

Vezérlés Nyomdgombos

Szin Inox
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