Generalva itt: Orved Hungary (https://www.orvedhungary.hu)

Cimlap > Cuisson 41HN

Dupla kamras vakuumgép: datumozd, véddgdz kialakitas. Folyadék vakuumozashoz, SOUS VIDE
eljarast alkalmazo éttermek részére ajanljuk.

Gurulo, kamras vakuumgép dupla vakuum kamraval, datumozdval, dupla hegesztészallal, véddgazos
csomagolashoz is.

Folyadékok és porok csomagolasahoz kivalo.
Nagyobb, sous vide eljarast alkalmazé éttermek, manufaktirak részére ajanljuk.

Hegesztdszal (standard): 415 mm.
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DUPLA Vakuumkamra: 448x440x200+190 mm
Digitalis, programozhaté (52 tarolhaté program)
Vakuum szenzor - (az arban)

Dupla hegesztdszal - (az arban)

Véddgaz kialakitas - (az arban)

USB csatlakozas - (az arban)

Easy system - Kilsé vakuumozasi funkcié - (az drban)
H20ut - Paramentesitd funkcié - (az arban)
Datumozé (2db) - (az arban)

DSI - Automatikus kileveg6ztetd program- (az arban)
FTY - Gyarilag tarolt programok - (az arban)
Vagoszal (opcionalis)

Vakuumedény funkcié (opcionalis)

Méret 588 x 587 x 1025 mm
Suly 103.5 kg
Teljesitmény 1200 w

Kamra méret 448 x 440 x 390 mm

Hegesztészal hossz 415 mm
Maximalis tasak méret 400 x 550 X 0 mm

Vakuum kompresszor 25 m3/h

Kivitel Inox

Elhelyezés Gurulé

Elektromossag 230V/50Hz

Vezérlés Digitalis, programozhatd

Vakuumszenzor lgen



Védaogaz lgen

Hivatkozasok
[1] https://www.orvedhungary.hu/cuisson_41hn



