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Cimlap > Italgi P55 DV Extruder

Extruder - kapacitds: 50 kg/h. Tészta gyartasi kapacitas: 50 kg/h.

ITALGI P55 DV extruder:

Extruder - kapacitds: 50 kg/h.
Tészta gyartasi kapacitas: 50 kg/h.
Ust kapacitds: 10 kg + 8 kg.

Alapfelszereltség: elektronikus tésztavagd, inox guruld allvany, vizhitéses extruder kar
(nvilt rendszeril), szaritdé ventillator a tészta feliileti elészaritasahoz.

Elektromos betap: 400V - 50Hz - 3ph / 220V - 60Hz - 3ph
Méretek: 88 x 114 x 168h cm. Suly: 180kg

Elektromos teljesitmény: 2,8 kw

A P55 DV tésztagép nagyobb éttermek, szdlloddk, kézosségek, étkezdék, pékségek és
szupermarketek szamdra tokéletes valasztads; kellemes megjelenése tokéletessé teszi akar
a vendégtérben torténd haszndlatra.

Sokféle formaju és méretd friss tészta készithet6 vele, mint pl. spagetti, bucatini, fusilli, maccheroni,
tagliatelle.

Specialis szerszammal penne tésztat vagy lasagne tésztalapokat is lehet késziteni.

A gép hasznalata és szervizelése nagyon egyszer(, kdszonhetéen az egyszerl és megbizhatéd
mechanikanak és a kompakt elektronikus panelnek.

Annak érdekében, hogy a gépet a legjobb higiéniai korlilmények kozott tartsuk és élettartamat
megndveljik, a dagasztétartaly, a csigakerék, a keverdkar és a haz AlSI 304 rozsdamentes acélbdl
készdl.

Nincsenek szennycsapdak, ahol az ételmaradékok megbujhatnak; ez a tisztitast is nagyon gyorssa
teszi.

Az extrudald cs6 vizhltéses, hogy csokkentse a nyomas altal termelt hét; a csigakerék végén
talalhat6 rozsdamentes acél propeller optimalizalja a nyomast az extruder belsejében.

A hasznaldé biztonsaga érdekében a gép minden potencialisan veszélyes alkatrésze megfeleld
biztonsagi védelemmel rendelkezik.

A tésztaextruder egyfazisi vagy haromfazisu kivitelben is valaszthaté.
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Az alapfelszereltség része a rovid tésztdkhoz (példaul fusilli, gnocchetti, maccheroni) alkalmas
elektronikus vagd, inox allvany, vizh(itéses extruder kar.

A P55 DV tésztagép az ITLAGI ravioli gépekkel egyditt is kivaléan kombinalhatd, mivel a ravioli
gépekkel kompatibilis tésztalap készitheté vele.

Kisfilm:

https://www.italgi.it/download/products/5/video.mp4 (1]

Technikai adatok:

Extruder - kapacitds: 50 kg/h.
Tészta gyartasi kapacitas: 50 kg/h.

Ust kapacitas: 10 kg + 8 kg.
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Alapfelszereltség: elektronikus tésztavagd, inox guruld allvany, vizhitéses extruder kar

nyilt rendszerii), szaritd ventillator a tészta fellleti el6szaritasahoz.

Elektromos betap: 400V - 50Hz - 3ph / 220V - 60Hz - 3ph
Méretek: 88 x 114 x 168h cm. Suly: 180kg

Elektromos teljesitmény: 2,8 kw

Méret 88 x 114 x 168 cm
Suly 180 kg
Teljesitmény 2,8 kw

Kivitel Inox

Elhelyezés Szabadonallé

Szin Inox
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