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          CHEF programok

Egyszerűsített és automatizált vákuumozási eljárások: optimalizált speciális ciklusok, melyhekez nem szükséges folyamatos személyi felügyelet. Idea Hi-Line és Bright modellek esetében standard!
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          EVOX30

Professzionális, kompakt, egyszerű kezelőfelület, mély kamra (folyadékok csomagolásához is). 99,9% vákuum; verhetetlen áron!
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          Sous vide technológia

SOUS VIDE hőkezelés professzionális módon ORVED berendezésekkel: SV THERMO sous vide kád és kamrás vákuumgép segítségével - a kiváló minőség eléréséhez!
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          Kamrás vákuumgép

Vákuum szenzor által vezérelt ciklusok, 99,9% vákuum: a vákuumcsomagolt termék hosszan friss marad...
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          Vákumcsomagoló gépek

Tasakos csomagolás vákuumban, védőgázzal
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          Vákuumtasak

Vákuumtasakok többféle méretben, kivitelben, raktárról!
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          Légcsatornás vákuumtasak

Légcsatornás vákuumtasakok külső vákuumgépekhez, többféle méretben, raktárról!
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          Arany-ezüst vákuumtasak

Exkluzív csomagolás minőségi termékhez...
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          Kamrás vákuumgép CUISSON 31

Extra vertikális vákuumkamra folyadékok vákuumozásához!
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          PROFI1 N tálcazáró gép

Gyors, igényes és biztonságos csomagolás, variálható tálcaméretek!
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          VGP 60N Skin

Tálcás vákuum-védőgáz csomagoláshoz
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          Pizza kemencék

Tradicionális olasz fatüzelésű pizzakemencék többféle méretben és kivitelben nápolyi pizza készítéshez
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          Szárító-polírozó gépek

Ragyogóan csillogó, foltmentesen száraz evőeszközök és poharak...
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          Tálcazáró gépek

Minőségi megoldások ételkiszállítók részére!
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          Hegeszthető tálca

Hosszú eltarthatóságot biztosító minőségi tálcás csomagolás
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          Ravioli

Olasz tésztagyártó gépek a forgalmazótól...
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          Csomagológép szervíz  
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          A csomagolásról  
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          Rendelés, átvétel, szállítás  
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        Kapcsolat

    
  Cím: 2030. Érd, Bodrog u. 1.
Tel/Fax: +36 23/375-149
Értékesítés: +36 30 / 606-6438  (Durucz Bernadett)
Szervíz:       +36 20 / 438-3213  (Farkas László)
Email: euroqual@gmail.com
Web: www.euroquality.hu
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