I modelli e le misure possono essere variate a nostra discrezione.
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dest | dint ht hb hf
1440 1100 1850 1170 1150
1680 1300 1850 1170 1150
1850 1450 1850 1170 1150
1960 1540 1850 1170 1150
2110 1670 1850 1170 1150
2110 mm 1850 mm 1680 mm 1440 mm

kg 2000 ~ kg 1850 ~ kg 1600 ~ kg 1350 ~ kg 1000 ~
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* per ragioni tecniche
la bocca é tonda.

* due to technical
reasons this size
has round opening.



Dal 1939 costruttori di forni a legna

A/NBAL

MOD. UNIVERSAL

Il forno a legna modello UNIVERSAL & un mono-
blocco premontato gia coibentato e rivestito in acciaio
inox con soglia incorporata.

Non necessita pertanto di alcuna opera di finitura
aggiuntiva.

A richiesta, il forno & disponibile con un elegante
frontale in rame.

Il forno viene corredato dal cavalletto metallico di
sostegno.

Gia pallettizzato e facilmente trasportabile, il forno
mod. UNIVERSAL e anche particolarmente adatto per
feste popolari, servizi di catering, manifestazioni,
pizzerie all’aperto, parrocchie etc.

Il mod. UNIVERSAL puo essere installato su carrello
o inserito in camion per pizzerie ambulanti.

Tutti i forni possono essere alimentati a gas.

Mod. UNIVERSAL is a turnkey oven, fully insulated,
pre-assembled and covered with inox steel and
integrated inox shelf.

Additional covering is not required.

Elegant Copper mantelpieces is available at
request.

This oven is equipped with an useful iron support
stand.

Incorporated pallet for easy moving, mod.
UNIVERSAL is suited for parties, fairs, gardens and
pizzerias as well.

Mod. Universal can be mounted on a trailer or on
a truck for mobile pizzeria.

All ovens could be fitted with gas arrangement.

UL us.ca. CERTIFIED PRODUCT
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